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Mak niebieski BIO 25 kg
Kod [STAGING] Bakaliowo: 1414

Dane techniczne:

* Waga 25.00
e Waga 25.00

Wiasciwosci lecznicze maku — naszego rodzimego superfoods, doceniono juz w starozytnosci. Woéwczas w
aromatycznym dodatku do potraw doszukano sig rowniez cech medycznych, bogactwa witamin i mineratow. Ta piekna
roslina oleista, uprawiana réwniez dla celéw ozdobnych, wystepuje gtéwnie w pétnocnej czesci globu. W zaleznosci od
gatunku, mak charakteryzuje sie szerokim wachlarzem zastosowan i wtasciwosciami. Najpopularniejszg odmiana,
wykorzystywanag w kulinariach jest mak niebieski.

Mak to roslina jednoroczna z kwiatami w kolorach bieli, purpury badz czerwieni, ktére dorastajg do ok 12 cm. Po
zrzuceniu lisci odkrywaja zaokraglong makowke, ktéra nastepnie podczas suszenia ujawnia stodkie ziarenka. Mak
niebieski ekologiczny Bakaliowo.pl to baza $wigtecznych potraw i kluczowy element makowca podawanego wraz z
skorka pomaranczowa, jak rowniez sktadnik wartosciowego oleju wykorzystywanego réwniez w kosmetyce. Ten
popularny surowiec cukierniczy to skarbnica magnezu, fosforu wspierajgcych utrzymanie prawidtowego metabolizmu
energetycznego. Mak niebieski BIO to takze doskonate zrodto budulca kosci — wapnia.

Kraj pochodzenia: Czechy

Podukt cetyfikowany ekologicznie
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